Marja- ja hedelmapiirakka

Omena, mustikka tai kirsikka

o Aing@kset

150 g voita

1,5 dI sokeria

3 dl vehnajauhoja

1 kananmuna

0,75 dl maitoa

1 tl leivinjauhetta

1 tl vaniljasokeria
halutessa 1/2-1 dl
rouhittuja saksanpahkingita

L]

Valltse téyte -

¢ 3—4 omenaa
e 1-2 tl kanelia
* hieman sokeria

€ Omenapiirakka

) 9 Mustlkkapurakka

* noin 4 dl mustikoita
e 1-2 rkl sokeria
* halutessa 1 rkl

perunajauhcqa

@ Kirsikkapiirakka

* noin 4 dl kivettomia
kirsikoita
* 1-3 rkl sokeria

* halutessa hieman
vaniljasokeria _

Valmistus

Sulata voi ja { Lisd vehnzjauhot ja
sekoita sokerin sekoita murumaiseksi.
kanssa. i Ota halutesasi 1 dI

i taikinaa murupinnaksi.
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" Vinkit
Yhdesta taikinasta saat monta versiota.
Saksanpahkinat sopivat erityisesti
omena- ja kirsikkapiirakkaan. Mustikan
kanssa voit tarjota vaniljakastiketta
o tai jadteloa.

Lisad kananmuna, maito, i

k= lh e Lk ; Levita taikina
leivinjauhe ja vaniljasokeri. i gideltuun
Sekoita tasatiseksi taikinaksi. | 22_7g ¢m

Lisad halutesasi
saksanpahkinat.

hhakaunna com

piirakkavuokaan.

Lisaa valitsemasi
tiyte. Mausta ja
ripottele halutesasi
murupinta paalle.
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Mustlkka .u'_

Paista 200 °C:ssa
25-35 minuuttia.
Anna vetaytya
10-15 minuuttia
ennen tarjoilua.
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